CAVUSKOY OZEL EGITIM UYGULAMA OKULU
KABA DEGERLENDIRME FORMU

(Otizm+Orta/Agir Diizey Zihinsel Engelliler icin UYgundur)

Adi SOYADI T.C.Kimlik No Dogum Tarihi
DERSLER DEGERLENDIRMELER

YIYECEK ICECEK HIZMETLERI

1. Belirtilen sekilde kisisel bakim yapabilme.

1.1. Kisisel bakim yapmada kullanilan ara¢ geregleri tanir.

1.2. Sag bakimi isleminin basamaklarini ifade eder.

1.3. Sakal trasi isleminin basamaklarini ifade eder.

1.4. YUz bakimi isleminin basamaklarini ifade eder

1.5. Agiz bakimi isleminin basamaklarini ifade eder

1.6. El bakimi isleminin basamaklarini ifade eder.

1.7. Ayak bakimi igleminin basamaklarini ifade eder

1.8. Sacini yikamada kullanacagi suyu istenilen sicaklikta
ayarlar

1.9. Sacini sampuanla yikar.

1.10. Sacini durular.

1.11. Sacini durular.

1.12. Sac uglarina eliyle bakim kremi surer

1.13. Sacini tarak yardimiyla tarar

1.14. Yikama sonrasi sac¢ini fon makinesi ile sekillendirir.

1.15. 'll<'|ra§ bicagi ile teknigine uygun olarak sakallarini

eser.

1.16. Belirtilen Grln0 teknigine uygun olarak cildine surer

1.17. Temizleyici trini teknigine uygun olarak cildinden
arindirir.

1.18. Belirtilen aracla cildine tonik uygular

1.19. Belirtilen trtnle teknigine uygun olarak dis temizligini
yapar

1.20. Belirtilen urtnle teknigine uygun olarak agiz temizligini
yapar.

1.21. Ilrnak makasi ile teknigine uygun olarak tirnaklarini

eser.

1.22. Belirtilen aracla teknigine uygun olarak tirnaklarini
sekillendirir

1.23. Kisisel bakimini yaparken isine odaklanir.

1.24. Malzemeleri ekonomik kullanir

1.25. Kisisel temizlik kurallarina uyar.

1.26. Calistigi ortamin temizlik kurallarina uyar

1.27. Islemi verilen surede tamamlar.

2. Gerekli arag ve geregleri kullanarak teknigine uygun
mayalandirilarak hamur hazirlayabilme.

2.1. Mayalandirilarak hamur hazirlamada kullanilan arag
gerecleri tanir

2.2. Is kiyafetini giyme isleminin basamaklarini ifade eder.

2.3. le@ma ortami hazirlama islem basamaklarini ifade
eder

2.4. Mayalandinlarak hamur yapiminda kullanilan arag-
gereci hazirlama islem basamaklarini ifade eder

2.5. Mayalandirilarak hamur yogurma iglem basamaklarini
ifade eder

2.6. Is kiyafetlerini kuralina uygun olarak giyer.

2.7. Elektrik salteri acar.

2.8. Elektrik salteri acar.

2.9. Gaz vanasini acar.




2.10.

COp kovasini kontrol eder.

2.11.

Calisma tezgahlarini bezle siler.

2.12.

Unu, suyu/sutl ve mayayi receteye uygun olcerek
kaplara koyar

2.13.

Olculu mayay! unun igine koyar

2.14.

Ol¢ulu suth unun igine koyar.

2.15.

Hamuru yogurur

2.16.

Hamuru dinlendirir

2.17.

Ise odaklanarak galisir.

2.18.

Calisirken guvenlik tedbirlerini alir

2.19.

Arac gere¢ ve malzemeleri ekonomik kullanir

2.20.

Calistig ortamin temizlik kurallarina uyar

2.21.

Isini verilen surede tamamlar

. Gerekli ara¢ ve gerecleri kullanarak teknigine uygun
ekmek hazirlayabilme.

3.1.

Ekmek yapiminda kullanilan arag geregleri tanir

3.2.

Is kiyafetini giyme igleminin basamaklarini ifade eder

3.3.

(;gllg,ma ortami hazirlama islem basamaklarini ifade
eder

3.4.

Ekmek yapiminda kullanilan malzemeleri hazirlama
islem basamaklarini ifade eder

3.5.

Hamur yogurma islem basamaklarini ifade eder

3.6.

Hamur sekil verme islem basamaklarini ifade eder

3.7.

Ekmek pisirme islem basamaklarini ifade eder.

3.8.

Is kiyafetlerini kuralina uygun olarak giyer.

3.9

Elektrik salteri agar

3.10.

Havalandirmayi agar

3.11.

Gaz vanasini agar

3.12.

Cop kovasini kontrol eder

3.13.

Calisma tezgahlarini bezle siler

3.14.

Calisma tezgahlarini bezle siler

3.15.

Ekmek yapiminda kullanilan malzemeleri regeteye
uygun olcu kabiyla/teraziyle 6lcer

3.16.

Ekmek yapiminda kullanilan unu, suyu, tuzu ve
mavyay! karistirir.

3.17.

Hamuru yogurur.

3.18.

Hamuru dinlenmeye birakir

3.19.

Dinlenen hamuru istenilen buyukltkte bezelere ayirir.

3.20.

Bezeleri dinlenme tezgahina koyar

3.21.

Dinlenen bezeleri istenilen sekilde hazirlar.

3.22.

Firini acip/kapatir

3.23.

Sekil verilen hamuru pisirme tavasina koyar.

3.24.

Pisirme tavasindaki hamuru ekmek ¢izme bicagi ile
gosterilen sekilde cizer.

3.25.

Pisirme tavasini pisirme arabasina koyar.

3.26.

Pisirme arabasini isitilmis firina koyar.

3.27.

Pisirme arabasini isitilmis firina koyar.

3.28.

Ise odaklanarak calisir.

3.29.

Calisirken guvenlik tedbirlerini alir

3.30.

Arag gere¢ ve malzemeleri ekonomik kullanir

3.31.

Calistigi ortamin temizlik kurallarina uyar.

3.32.

Isini verilen strede tamamlar

. Arag ve geregleri kullanarak teknigine uygun kek

yapabilme

4.1. Kek yapmada kullanilan ara¢ gerecleri tanir

4.2. ls kiyafetini giyme isleminin basamaklarini ifade eder

4.3. lelgma ortami hazirlama islem basamaklarini ifade
eder

4.4. Kek yapiminda kullanilan arag-gereci hazirlama iglem
basamaklarini ifade eder.

4.5. Kek hamuru ¢irpma islem basamaklarini ifade eder

4.6. s kiyafetlerini kuralina uygun olarak giyer




4.7. Elektrik salteri agar

4.8. Havalandirmayi agar

4.9. Gaz vanasini agar.

4.10. Cop kovasini kontrol eder

4.11. Caligma tezgahlarini bezle siler

4.12. Unu, sekeri, yumurta, sut, yag, kabartma tozu ve
vanilyay! receteye uygun Olcerek kaplara koyar

4.13. Yumurta ile sekeri ¢irpma kabinda birlegtirir.

4.14. Un ile vanilyayi kanistirir.

4.15. Yumurta ile sekeri ¢irpma kabinda istenilen kivama
gelinceye kadar cirpma teliyle cirpar.

4.16. Vanilyali unu, yagi, sutu kabartma tozunu ¢irpilmis
yumurtalara ilave eder

4.17. Vanilyali unu, yagi, sutl kabartma tozunu ¢irpilmig
yumurtalara ilave eder

4.18. Malzemeler homojen hale gelene kadar karigtirilir.

4.19. Kek kalibini yaglar.

4.20. Kek kalibini unlar.

4.21. Homojen hale gelen karisimi kek kalibina doker

4.22. Kalibi firina surer.

4.23. Ise odaklanarak calisir.

4.24. Cahgirken guvenlik tedbirlerini alir

4.25. Arag gereg ve malzemeleri ekonomik kullanir.

4.26. Calstigi ortamin temizlik kurallarina uyar

4.27. lsini verilen strede tamamlar

I5.

Arag ve gerecleri kullanarak teknigine uygun sebzeleri
pisirmeye hazirlayabilme.

5.1. Sebze pisirmede kullanilan arag¢ gerecleri tanir

5.2. s kiyafetini giyme isleminin basamaklarini ifade eder

5.3. lelsma ortami hazirlama islem basamaklarini ifade
eder

5.4. Sebze pisirmede kullanilan arag-gereci hazirlama
islem basamaklarini ifade eder

5.5. s kiyafetlerini kuralina uygun olarak giyer

5.6. Elektrik salteri agar

5.7. Havalandirmayi agar

5.8. Gaz vanasini acgar

5.9. Cop kovasini kontrol eder

5.10. Calisma tezgahlarini bezle siler

5.11. Sebzeleri ambalajlarindan ¢ikarir.

5.12. Sebzelerin kullaniimayacak kisimlarini yéontemine
uygun eliyle ayiklar.

5.13. Sebzelerin kullaniimayacak kisimlarini yéontemine
uygun bicakla ayiklar

5.14. < Ayiklanan sebzeleri yilkama kapinin igerisine
yerlestirir.

5.15. Sebzeleri yikama kabinda yikar.

5.16. Sebzeleri istenilen sekilde soyar.

5.17. Yikanan sebzeleri suzgeclere yerlestirir

5.18. Yikanan sebzeleri suzgeclere yerlestirir

5.19. Yikanmis sebzeleri dograma tezgahina getirir

5.20. Sebzeleri istenilen sekilde dograr

5.21. Ise odaklanarak caligir

5.22. Calisirken guvenlik tedbirlerini alir.

5.23. Arag gere¢ ve malzemeleri ekonomik kullanir

5.24. Calistigi ortamin temizlik kurallarina uyar

5.25. Isini verilen surede tamamlar.

I6.

Gerekli arac ve gerecleri kullanarak servise 6n hazirlik
yapabilme.

6.1. Servise 0n hazirlik yapmada kullanilan arag geregleri
tanir.

6.2. Is kiyafetini giyme islem basamaklarini ifade eder

6.3. Masalar servise hazirlama islem basamaklarini ifade




6.4.

Sandalyelerin hazirligini yapma islem basamaklarini
ifade eder.

6.5.

Servis arabalarinin hazirligini yapma islem
basamaklarini ifade eder.

6.6.

Is kiyafetlerini giyip ¢ikarir.

6.7.

Deterjanli bezle masalari siler.

6.8.

Silinmis masalari kurular.

6.9

Masalari salona tasir

6.10.

Masalar yerlestirir

6.11.

Sandalyeleri firga veya elektrikli stpurge ile stpUrur.

6.12.

Deterjanh nemli bezle sandalyeleri siler

6.13.

Silinmig sandalyeleri kurular

6.14.

Sandalyeleri gosterilen yere tasir

6.15.

Servantlari bezle siler

6.16.

Boyutlarina gore gatallari, bigaklari, tabak ve
bardaklar teknigine uygun koyar

6.17.

Fincanlar, tepsileri, sekerlikleri teknigine uygun koyar

6.18.

Servis arabalarinin temizlemek igin uygun arag-
gerecleri hazirlar

6.19.

Servis arabasini islak bezle silip kuru bezle kurular

6.20.

Servis arabasinin Uzerine ortlyU acar.

6.21.

Ise odaklanarak galisir

6.22.

Calisirken guvenlik tedbirlerini alir

6.23.

Arac gere¢ ve malzemeleri ekonomik kullanir

6.24.

Calistigi ortamin temizlik kurallarina uyar

6.25.

Isini verilen surede tamamlar

. Gerekli ara¢ ve gerecleri kullanarak teknigine uygun
tasima yapabilme ve bos toplayabilme

7.1. ;I'aslma ve bos toplamada kullanilan arag gerecleri
anir

7.2. Sgrvis tepsilerini tasima islem basamaklarini ifade
eder

7.3. Elde tek tabak tasima islem basamaklarini ifade eder

7.4. Elde iki tabak tasima islem basamaklarini ifade eder.

7.5. Boslari toplama islem basamaklarini ifade eder

7.6. Servis tepsilerini tasir.

7.7. Tepsinin icine dolly serer

7.8. Tepsiye dolu tabaklari koyar.

7.9. Yemek tabaklarini elle masaya tasir

7.10. Bos servis takimlarini toplar.

7.11. Ise odaklanarak ¢aligir

7.12. Calisirken guvenlik tedbirlerini alir

7.13. Arag gereg ve malzemeleri ekonomik kullanir

7.14. Calistigi ortamin temizlik kurallarina uyar

7.15. Isini verilen slirede tamamlar

. Gerekli ara¢ ve gerecleri kullanarak teknigine uygun
soguk icecek hazirlayabilme

8.1. tSoguk Icecek Hazirlamada kullanilan arag gerecleri
anir

8.2.  Ayran yapma islem basamaklarini ifade eder

8.3. Limonata yapma islem basamaklarini ifade eder.

8.4. Taze meyve suyu hazirlama iglem basamaklarini
ifade eder

8.5. Malzemeleri dlger.

8.6. Mikseri kullanir.

8.7. Yogurdu cirpar.

8.8. Ayrani surahiye doldurur

8.9. Limonlar yikar

8.10. Limonlari rendeler.

8.11. Limonlar keser

8.12. Limonlan sikar.

8.13. Limonatayi suzer

8.14. Meyveleri yikar




8.15.

Meyveleri keser.

8.16.

Makineyi kullanir

8.17.

Ise odaklanarak calisir

8.18.

Calisirken guvenlik tedbirlerini alir

8.19.

Arac gere¢ ve malzemeleri ekonomik kullanir

8.20.

Calistigi ortamin temizlik kurallarina uyar

8.21.

Isini verilen sirede tamamlar

9. Gerekli arag ve gerecleri kullanarak teknigine uygun

sogu

k icecek hazirlayabilme.

9.1.

tSlcak Icecek Hazirlamada kullanilan arag gerecleri
anir

9.2.

Cay demle islem basamaklarini ifade eder

9.3.

Turk Kahvesi pisirme islem basamaklarini ifade eder.

9.4.

Salep pisirme islem basamaklarini ifade eder.

9.5

Oz kahve hazirlama islem basamaklarini ifade eder.

96.

Ocagi kullanir.

9.7.

Slizgece ¢ay koyar.

9.8.

Malzemeleri Glger.

9.9

Cay makinesine su doldurur

9.10.

Cezveye malzemeleri koyar.

9.11.

Malzemeleri karistirir

9.12.

Kahveyi fincana doker

9.13.

Salebi fincana koyar.

9.14.

Salebe tarcin serper

9.15.

Fincana 6z kahve koyar.

9.16.

Fincana sut ilave eder.

9.17.

Ise odaklanarak galisir

9.18.

Calisirken guvenlik tedbirlerini alir

9.19.

Arac gerec¢ ve malzemeleri ekonomik kullanir.

9.20.

Calistigi ortamin temizlik kurallarina uyar

9.21.

Isini verilen surede tamamlar

10.Gerekli arag ve geregleri kullanarak teknigine uygun
elde bulasik yikamaya 6n hazirlik yapabilme

10.1.

Elde bulasik yikamaya on hazirlik yapmada kullanilan
arac gerecleri tanir.

10.2.

Is kiyafetini giyme isleminin basamaklarini ifade eder.

10.3.

Temizlik malzemelerini hazirlama islem basamaklarini
ifade eder.

10.4.

Bulasiklara on temizlik yapma islem basamaklarini
ifade eder

10.5.

B(lj.||a§lk|arl ayirmal/istifleme islem basamaklarini ifade
eder.

10.6.

Y(ljkama suyunu hazirlama islem basamaklarini ifade
eder

10.7.

Is kiyafetlerini kuralina uygun olarak ¢ikarir/giyer.

10.8.

Bulasik yikamak igin gerekli suyun isisini ayarlar

10.9.

Suyun icine gerekli miktarda deterjan koyar.

10.10.

Bulasiklardaki artiklari siyirir

10.11.

Fircayla cikmayan bulasiklara 6n islatma yapar.

10.12.

Kase, fincan ve bardak icindeki sivilari ¢ope veya
lavaboya doker.

10.13.

Bulasik kaplarini cinsine gore ayirir.

10.14.

Ise odaklanarak calisir.

10.15.

Calisirken guvenlik tedbirlerini alir

10.16.

Arag gere¢ ve malzemeleri ekonomik kullanir

10.17.

Calistigi ortamin temizlik kurallarina uyar

10.18.

Isini verilen slrede tamamlar

11.Gerekli ara¢ ve geregleri kullanarak teknigine uygun
bulasiklar yikayabilme

11.1.

Bulasiklari yikamada kullanilan arag gerecleri tanir.

11.2.

Serviste kullanilan malzemeleri yikama islem
basamaklarini ifade eder




11.3.

Hazirlama ve pisirmede kullanilan bulasiklari yikama
islem basamaklarini ifade eder.

11.4.

Durulama yapma islem basamaklarini ifade eder.

11.5.

Kurulama yapma islem basamaklarini ifade eder.

11.6.

Kurulanmis araglari yerlestirme islem basamaklarini
ifade eder.

11.7.

Evyede duslama yapar.

11.8.

Sungerle bulagiklari ovalar.

11.9.

Yikanmis bulasiklari durular.

11.10.

Durulanmig bulasiklari tezgaha koyar.

11.11.

Bezle kurulama yapar.

11.12.

Bulagiklari cinslerine gore ayirir.

11.13.

Malzemeleri yerlestirir.

11.14.

Ise odaklanarak galisir.

11.15.

Calisirken guvenlik tedbirlerini alir.

11.16.

Arac gere¢ ve malzemeleri ekonomik kullanir

11.17.

Calistigi ortamin temizlik kurallarina uyar.

11.18

. Isini verilen sirede tamamlar.

12.Gerekli arag ve geregleri kullanarak teknigine uygun
calisma tezgahini temizleyebilme

12.1.

Calisma tezgahini temizlemede kullanilan arag
gerecleri tanir.

12.2.

Is kiyafetini giyme igleminin basamaklarini ifade eder.

12.3.

Temizlik malzemelerini hazirlama iglem basamaklarini
ifade eder.

12.4.

Bulasik tezgahini temizleme islem basamaklarini
ifade eder.

12.5.

Is kiyafetlerini kuralina uygun olarak ¢ikarir/giyer.

12.6.

Kovayi suyla doldurur.

12.7.

Kovaya deterjan doker

12.8.

Deterjanli su hazirlar

12.9.

Sunger ile temizlenecek tezgahi siler

12.10.

Silinmis alana su tutarak durular

12.11.

Durulanmis alana ¢ek-pas ceker.

12.12.

Ise odaklanarak calisir.

12.13.

Calisirken guvenlik tedbirlerini alir.

12.14.

Arac gere¢ ve malzemeleri ekonomik kullanir

12.15.

Calistigi ortamin temizlik kurallarina uyar

12.16.

Isini verilen surede tamamlar

13.Gerekli arag ve geregleri kullanarak teknigine uygun
¢cop kovasini temizleyebilme

13.1. t@ép kovasini temizlemede kullanilan arag¢ gerecleri
anir

13.2. Is kiyafetini giyme isleminin basamaklarini ifade eder

13.3. Temizlik malzemelerini hazirlama islem basamaklarini
ifade eder.

13.4. Qé)p kovasini bosaltma islem basamaklarini ifade
eder.

13.5. Cop kovasini yikama iglem basamaklarini ifade eder

13.6. Is kiyafetlerini kuralina uygun olarak ¢ikarir/giyer.

13.7. Temizlemede kullanilan arag-gerecleri ¢op kovasi
yikama alanina getirir.

13.8. Kovayi suyla doldurur

13.9. Kovaya deterjan doker

13.10. Deterjanh su hazirlar.

13.11. Cop kovasinin igindeki poseti baglar

13.12. Poseti konteynere atar.

13.13. Cop kovasini firga yardimiyla firgalar.

13.14. Cop kovasini durular.

13.15. Cop kovasini kurular.

13.16. Kovaya ¢Op poseti takar.

13.17. Ise odaklanarak galisir.




13.18. Calisirken guvenlik tedbirlerini alir.

13.19. Arac gerecg ve malzemeleri ekonomik kullanir.

13.20. Cahstigi ortamin temizlik kurallarina uyar.

13.21. Isini verilen slrede tamamlar.

14.Gerekli arag ve geregleri kullanarak teknigine uygun
zemin temizligini yapabilme.

14.1. Zemin temizligini yapmada kullanilan ara¢ gerecleri
tanir.

14.2. Is kiyafetini giyme igleminin basamaklarini ifade eder.

14.3. Temizlik malzemelerini hazirlama igslem basamaklarini
ifade eder.

14.4. Zemin supurme islem basamaklarini ifade eder

14.5. Zemini yikama iglem basamaklarini ifade eder.

14.6. Is kiyafetlerini kuralina uygun olarak ¢ikarir/giyer.

14.7. Kovayi suyla doldurur.

14.8. Kovaya deterjan doker.

14.9. Deterjanli su hazirlar.

14.10. Musluga hortum takar.

14.11. Gosterilen yerden baglayarak zemini supUrar

14.12. Copu farasa doldurup ¢dp kovasina doker.

14.13. Kullandigi arag-geregleri yerine kaldirir.

14.14. Zemini islatir.

14.15.Zemine deterjanli suyu dokup zemini fircalar.

14.16. Zemini durular.

14.17. Durulanmis alana c¢ek-pas ¢eker

14.18. Ise odaklanarak calisir

14.19. Calisirken guvenlik tedbirlerini alir.

14.20. Arag gerec¢ ve malzemeleri ekonomik kullanir

14.21. Cahistigi ortamin temizlik kurallarina uyar

14.22. lIsini verilen sirede tamamlar.




